
 

TAPAS BAR 

ΜΕΝU 



TAPAS ΑΠΟ ΟΛΟ ΤΟΝ ΚΟΣΜΟ, ΜΕ 

ΜΙΑ ΔΟΣΗ ΕΛΛΑΔΑΣ   

Το Tapas Bar Menu του Point a είναι ένα ταξίδι 

γεύσεων στις γειτονιές του κόσμου: υλικά και 

μέθοδοι παρασκευής του Μεξικού, της Ισπανίας, 

της Γαλλίας και της Ιαπωνίας συναντούν τις πρώτες 

ύλες και τη μαγειρική της Ελλάδας. Συνοδεύστε τα 

μ’ ένα ποτήρι απ’ τη λίστα κρασιών, ή μ’ ένα 

Signature Cocktail. 

ΕΙΣΑΓΩΓΗ  

Οι ελιές του Point a  2 

Πικάντικα edamame  

με miso ταραμά  5 

 

TAPAS ΛΑΧΑΝΙΚΩΝ  

Τραγανό nigiri  

με λευκή μελιτζάνα Σαντορίνης και 

σκόνη ρυζιού  7 

 

Λουκουμάδες Jalapeños  

με γλυκόξινη σάλτσα τομάτας  8 

 

TAPAS ΘΑΛΑΣΣΙΝΩΝ  

Λαβράκι ceviche  

με Συριανό λουκούμι πιπερόριζας  12 

 

Tiradito τόνου  

με τραγανή κινόα, ψητά ροδάκινα και ají 

amarillo  12 

 

Σκουμπρί  

με καραμέλα τζίντζερ, ξινόμηλο και 

σαμπλέ αλατιού Κυθήρων  8 

 

TAPAS ΚΡΕΑΤΙΚΩΝ  

Πατέ από φουαγκρά  

σε μακαρόν με chutney βερύκοκου  7.5 

 

Ψωμάκια ατμού  

με καβουρμά Θράκης και τηγανητό αυγό  11 

 

Καπρικό 

το κρητικό τάκος  10 

 

TAPAS ΑΛΛΑΝΤΙΚΩΝ & 

ΤΥΡΙΩΝ  

Μαντλέν 

με chorizo και τυρί σουλγούν  6 

Ζαμπόνι Νάξου 

σε αεράτη 

μπαγκέτα  11 

Τερίνα κατσικίσιου τυριού 

με πραλίνα από φυστίκι 

Αιγίνης  11 

Αφράτη βάφλα 

με πράσο και γκοργκοντζόλα  7 

ΣΑΛΑΤΕΣ  

Μυκονιάτη σαλάτα 

με αβοκάντο, αγγούρι, 

τοματίνια, ξινοτύρι και λούζα 

Μυκόνου  11 

Πράσινη σαλάτα  

με τραγανό κοτόπουλο  

(Shake it!)  10 

 

ΚΥΡΙΩΣ ΠΙΑΤΑ  

Ψητός σολομός  

με miso μαύρου σκόρδου, σε 

mojito ξινόμηλου  22 

 

Μοσχαρίσιο teriyaki  

με τηγανητά κρεμμύδια, 

πίκλες αγγουριού και 

μαγιονέζα chilly  22 

 

Spicy σουβλάκι κοτόπουλο  

με σάλτσα κάρυ και 

μάνγκο  16 



STREET DESSERTS  

Churros  

με σοκολάτα και dulce de leche  7 

 

Παρφέ λευκής σοκολάτας 

και passion fruit  8 

Πάβλοβα καραμέλας  

με ινδοκάρυδο  8 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



TAPAS FROM ALL AROUND THE 

WORLD, WITH A GREEK TWIST  

The Tapas Bar Menu of Point a is a journey of 

flavors around the world: Mexican, Spanish, 

French, and Japanese ingredients and cooking 

meet Greece. Pair them with a glass of wine, or one 

of our Signature Cocktails. 

INTRO  
Point a olives  2 

Spicy edamame 

with ‘tarama’ miso  5 

VEGGIE TAPAS  

Crispy nigiri  

with white aubergine from Santorini 

and rice powder  7 

 

Jalapeños doughnuts  

with sweet and sour tomato sauce  8 

TAPAS OF THE SEA  

Sea bass ceviche  

with ginger ‘lokum’ delight from Syros  12 

 

Tuna tiradito  

with crispy quinoa, grilled peach 

and ají amarillo  12 

 

Mackerel  

with ginger caramel, green apple and 

salt sable from Kythira island  8 

 

TAPAS OF THE EARTH  

Foie gras macaron  

with apricot chutney  7.5 

 

‘Kavourmas’  

braised beef and fried egg on 

a steamed bun  11 

 

‘Kapriko’ 

Cretan-style taco  10 

 

CHEESE & 

CHARCUTERIE BASED 

TAPAS  

Madeleine 

with chorizo and ‘soulgoun’ cheese  6 

‘Zaboni’ cured ham from 

Naxos  

on a fluffy baguette  11 

Goat cheese terrine 
with pistachio praline 
from Aegina island  11 

Fluffy waffle with leek and 

gorgonzola cheese  7 

SALADS  

Mykonian salad  

with avocado, cucumber, cherry 

tomatoes, ‘xinotiri’ and ‘louza’ from 

Mykonos  11 

 

Green salad  

with crispy chicken  

(Shake it!)  10 

 

MAIN DISHES  

Baked salmon 

with black garlic miso in a 

green apple mojito  22 

Beef teriyaki  

with fried onions, cucumber 

pickles and chili mayo 22 

 

Spicy chicken souvlaki 

with curry and mango 

sauce  16 



STREET DESSERTS  

Churros with chocolate and dulce de 

leche  7 

White chocolate parfait with passion fruit  8 

Caramel Pavlova with coconut  8 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

         Παρακαλώ ενημερώστε μας για τυχόν αλλεργίες 

(γλουτένη, ξηροί καρποί, θειώδη κλπ), ή άλλες προτιμήσεις 

που μπορεί να έχετε σχετικά με την προετοιμασία του πιάτου 

σας 

Επιμέλεια Tapas Bar Μενού: 

Μανώλης Μαυριγιαννάκης & 

                     Μάριος Πιρπιρίδης 

We welcome inquiries regarding the ingredients used 

in our dishes. Please inform your server if you have any 

food allergies or intolerances. 

Tapas Bar Menu Consulting: 

Manolis Mavriyannakis & 

Marios Pirpiridis 

 

  

BEVERAGES 

& 

SPIRITS 



SPIRITS  
50ml 

BLENDED SCOTH WHISKY 

Dewar’s  8 

Johnnie Black  9 

Haig  8 

Monkey Shoulder  11 

Chivas 12 years old  9 

Nikka from the barrel  15 

SINGLE MALT WHISKY 

Aberfeldy 12 years old  13 

Glenfiddich  9 

Macallan Double cask  15 

Lagavulin  13 

IRISH WHISKY 

Tullamore Dew  8 

Paddy  9 

Jameson  8 

BOUROBON/AMERICAN 

WHISKEY 

Jim Beam Bourbon  9 

Jim Beam Rye  9 

Jack Daniels  9 

Makers Mark  11 

Buffalo trace  9 

 

 

 

 

GIN 

Bombay  8 

Star of Bombay  13 

Hendrick’s  11 

The Botanist  11 

Plymouth  11 

Monkey 47  13 

Tanqueray Ten  13 

Hayman’s Old Tom  10 

VODKA 

Stoli  8 

Stoli Elite  13 

Grey Goose  11 

Ciroc  13 

Belvedere  13 

METAXA, COGNAC & 

BRANDY 

Hennessy VS  11 

Hennessy Fine de Cognac  13 

Metaxa 5*  7 

Metaxa 7*  8 

Metaxa 12*  10 

PISCO 

Barsol  9 

GRAPE SPIRITS 

Grappa Nonino  8 

Tsipouro Agioneri  6 

 

 

 



AGAVE SPIRITS 

Cazadores Blanco  8 

Cazadores Reposado  9 

Ocho Blanco  9 

Arette Blanco  10 

Patron Blanco  13 

Fortaleza Reposado  18 

Del Magey Vida Mezcal  13 

RUM 

Puerto Rico 

Bacardi Superior  8 

Bacardi Oakheart  8 

Bacardi 8 years old  11 

Bacardi Gold  8 

Cuba 

Havana Seleccion de Maestros  13  

Jamaica 

Artesano Aged  8 

Worthy Park Overproof 63%  11 

Barbados 

Artesano  8 

Mount Gay Black Barrel  9 

Guatemala 

Zacapa 23 Centenario  13 

Guyana 

El Dorado 12 years old  11 

Venezuela 

Diplomatico Reserva Exclusiva  13 

 

 

 

 

 

France 

Plantation Pineappled  13 

Martinique Edmond Briottet Rhum 

Agricole  8 

FORTIFIED WINES  
75ml 

Martini Bianco  8 

Martini Rubino  9 

Martini Ambrato  9 

Carpano Antica Formula  9 

Lillet Blanc  8 

Noilly Prat  8 

 

Romate Manzanilla Sherry  8 

Cockburn’s Port  8 

Amaro Nonino (50ml)  8 

 

BEERS  

BEERS ON TAP 

ΕΖΑ Glass Draught (300ml)  4.2 

ΕΖΑ Glass Draught (500ml)  5.5 

 

BOTTLED BEER  

330ml 

Nissos Pilsner  5 

Septem Friday Pale Ale  6 

Septem Saturday Pale Ale  6 

Mary Rose Red Ale  6.2 

EZA Alcohol Free  4 

 

 



SOFT DRINKS  

Mineral Water (1lt)  2.5 Sparkling Water (1lt)  5 

Sparkling Water (250ml)  3.5 

Coca Cola, Light, Zero (330ml)  3.5 

Sprite, Fanta (330ml)  3.5 

Schweppes (330ml)  3.5   
Soda  

Tonic   

Three Cents (200ml)  4.5   

Grapefruit Soda  

Gentlemen’s Soda Fresh 

Orange Juice  5 

COFFEES  

Espresso  3.8 

Double Espresso  4.2 

Cappuccino  4.5 



Οι τιμές είναι τελικές, σε Ευρώ, και περιλαμβάνουν 

όλες τις νόμιμες επιβαρύνσεις (δημοτικό φόρο 0,5% 

και ΦΠΑ 13% ή 24%). 

Το κατάστημα υποχρεούται να διαθέτει έντυπα 

δελτία σε ειδική θήκη δίπλα στην έξοδο για τη  

διατύπωση οιασδήποτε διαμαρτυρίας αγορανομικού, 

υγειονομικού ή φορολογικού περιεχομένου. Ο 

καταναλωτής δεν έχει υποχρέωση να πληρώσει, εάν 

δεν λάβει το νόμιμο παραστατικό στοιχείο (απόδειξη ή 

τιμολόγιο). Αγορανομική διάταξη 04-2012. 

Επιμέλεια Λίστας Spirits & Cocktails: 

Barflies 

Prices are final, stated in Euros, and they include all 

legal taxes (municipality tax 0.5% and VAT 13% or 

24%). 

Complaint forms are provided at the store’s entrance. 

Consumer is not obliged to pay, if the notice of 

payment  

(receipt or invoice) has not been received (market 

police device 04-2012).  

Spirits & Cocktails Consulting: 

Barflies 



GREEK MIXING HERITAGE

Wine Spritz
Mastiha Homericon, white wine, 
bergamot soda, thyme  10

Bellini Myrtillo
Blueberry, pomegranate shrub, 
celery bitters, Prosecco  10

Sexy Mule
Rakomelo, passion fruit cordial, ginger, 
lemon, Perrier citrus  10

Herodion Cocktail
Metaxa 12, Plantation pineapple, honey, 
aromatic bitters, tsoureki mist  12

Unlikely Gimlet
Agioneri Tsipouro, lime and 
green tea cordial  10

Meraki
Ouzo, orgeat, cucumber water  8

THE LIST

Improved Moscow Mule
Stoli vodka, cucumber cordial, ginger, 
lemon, Perrier citrus and a hint of 
absinthe  10

Cosmopolitan Highball
Bombay Gin, Aperol and berries cordial, 
lemon, Perrier citrus  10

Homemade Sangria
Red wine, citrus cordial, Jamaican Rum, 
nutmeg  9

Jungle Bird Swizzle
Bacardi, pineapple, Aperol and berries 
cordial, lime  10

Spicy Margarita
Cazadores Reposado, exotic cordial, 
chilies and lemon  10

Cherry Negroni
Blend of Gins, cherry ratafia, Italian bitter  
12

MOCKTAILS

Virgin Mary
Mediterranean Gazpacho style 
tomato mix  6

Fancy Lemonades
Cucumber & ginger cordial, lemon, 
Perrier citrus  6
or
Passion fruit cordial, lemon, 
Perrier citrus  6

Signature
COCKTAILS


